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I. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ВЫПУСКНИКОВ, 
ОСВОИВШИХ ОПОП

            1.1. Область, объекты профессиональной деятельности
            Области профессиональной деятельности и сферы профессиональной деятельности, в 
которых выпускники, освоившие ОПОП, могут осуществлять профессиональную 
деятельность:
     - 22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака;
        - применения¶технологий комплексной переработки растительного сырья и технологий 
производства продуктов питания¶из растительного сырья различного назначения;
     - 01 Образование и наука ;
        - реализации образовательных программ среднего¶профессионального образования, 
высшего образования, дополнительных профессиональных программ;¶научных исследований 
в пищевой технологии и биотехнологии, промышленной экологии, пищевой¶инженерии, 
здорового питания и инновационного развития отрасли.

            1.2. Типы задач профессиональной деятельности
            В рамках освоения ОПОП выпускники готовятся к решению задач профессиональной 
деятельности следующих типов:
            - научно-исследовательский;
            - технологический.

II. ТРЕБУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ОПОП

Универсальные компетенции

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 
системного подхода, вырабатывать стратегию действий

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла
УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая 

командную стратегию для достижения поставленной цели
УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе 

на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального 
взаимодействия

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 
межкультурного взаимодействия

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности 
и способы ее совершенствова-ния на основе самооценки

Общепрофессиональные компетенции

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и 
конкурентоспособные концепции предприятия

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию 
технологических процессов производства продукции различного назначения

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования 
современных методов и разработки новых технологических решений
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ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов питания из 
растительного сырья и проектирования технологических процессов 
производства продукции различного назначения

ОПК-5 Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные 
работы для комплексного решения приоритетных технологических задач

Профессиональные  компетенции

ПК-П1 Способен проводить комплексные научно- технические исследования полного 
инновационного цикла в области прогрессивных технологий хранения, 
моделирования и производства перспективных продуктов здорового питания 
из растительного сырья

ПК-П2 Способен к стратегическому планированию развития производства продуктов 
питания из растительного сырья в соответствии с государственной политикой 
Российской Федерации в области здорового питания населения на основе 
проведенных научных исследований

ПК-П3 Способен к разработке и внедрению современных методов 
риск-ориентированного управления системами интегрального контроля 
показателей качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых 
продуктов с учетом экологической безопасности

ПК-П4  Способен к разработке инновационных проектов в области маркетинговой 
поддержки производства продуктов питания из растительного сырья и 
обеспечения условий для производства конкурентоспособных продуктов 
здорового питания, способствующий замещению импорта

ПК-П5 Способен использовать цифровые технологии и инструменты работы с 
информацией для удовлетворения личных, образовательных и 
профессиональных потребностей, коллективной работы в цифровой среде, 
учитывая основы безопасности, этические и правовые нормы, в том числе 
создание алгоритмов и программ, пригодных для практического применения, 
и навыков использования и освоения новых цифровых технологий в области 
профессиональной деятельности

ПК-П6 Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разработке 
технологий продуктов для функционального, специализированного и 
персонализированного питания, основанных на современных принципах 
биотехнологий и биоэтики
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III. СООТВЕТСТВИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ КОМПЕТЕНЦИЙ ОПОП 
ПРОФЕССИОНАЛЬНЫМ СТАНДАРТАМ

Сопря- 
женный 

ПС

Обоб- 
щенные 
трудо- 

вые 
функции 
(из ПС)

Трудо- 
вые 

функции 
(из ПС)

Трудовые 
действия
(из ПС)

Профессиональные компетенции 
по соответствующим видам 

деятельности

Тип задач 
професси- 
ональной 
деятель- 

ности 
(из ФГОС 

ВО)
ПС 22.003
Специалис
т  по
технологи
и
продуктов
питания  из
растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Проведение
научно-исследов
ательских  работ
и  маркетинговых
исследований  в
области
прогрессивных
технологий
производства  и
перспективных
продуктов
питания  на
основе
растительного
сырья

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий
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ПС 22.003
Специалис
т  по
технологи
и
продуктов
питания  из
растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Проведение
научно-исследов
ательских  работ
и  маркетинговых
исследований  в
области
прогрессивных
технологий
производства  и
перспективных
продуктов
питания  на
основе
растительного
сырья

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Исследования
свойств
продовольственн
ого  сырья,
пищевых  макро-
и
микроингредиен
тов,
технологических
добавок  и
улучшителей,
выполняющих
технологические
функции,  для
придания
пищевым
продуктам
определенных
свойств,
сохранения  их
качества  и
выработки
готовых  изделий
с  заданным
функциональны
м  составом  и
свойствами

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
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ПС 22.003
Специалис
т  по
технологи
и
продуктов
питания  из
растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Исследования
свойств
продовольственн
ого  сырья,
пищевых  макро-
и
микроингредиен
тов,
технологических
добавок  и
улучшителей,
выполняющих
технологические
функции,  для
придания
пищевым
продуктам
определенных
свойств,
сохранения  их
качества  и
выработки
готовых  изделий
с  заданным
функциональны
м  составом  и
свойствами

ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский
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ПС 22.003
Специалис
т  по
технологи
и
продуктов
питания  из
растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Исследования
свойств
продовольственн
ого  сырья,
пищевых  макро-
и
микроингредиен
тов,
технологических
добавок  и
улучшителей,
выполняющих
технологические
функции,  для
придания
пищевым
продуктам
определенных
свойств,
сохранения  их
качества  и
выработки
готовых  изделий
с  заданным
функциональны
м  составом  и
свойствами

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Стратегическое
планирование
развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях  в
организации  в
соответствии  с
государственной
политикой
Российской
Федерации  в
области
здорового
питания
населения  на
основе
проведенных
научных
исследований

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
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производст
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продуктов
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растительн
ого  сырья
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автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Стратегическое
планирование
развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях  в
организации  в
соответствии  с
государственной
политикой
Российской
Федерации  в
области
здорового
питания
населения  на
основе
проведенных
научных
исследований

ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
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Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Стратегическое
планирование
развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях  в
организации  в
соответствии  с
государственной
политикой
Российской
Федерации  в
области
здорового
питания
населения  на
основе
проведенных
научных
исследований

ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Создание
математических
моделей,
позволяющих
исследовать  и
оптимизировать
параметры
технологическог
о  процесса
производства  и
улучшать
качество
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий
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технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Создание
математических
моделей,
позволяющих
исследовать  и
оптимизировать
параметры
технологическог
о  процесса
производства  и
улучшать
качество
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Разработка
новых
технологических
решений,
технологий,
видов
оборудования,
средств
автоматизации  и
механизации
производства  и
новых  видов
продуктов
питания  из
растительного
сырья  в  целях
обеспечения
конкурентоспосо
бности
производства  в
соответствии  со
стратегическим
планом  развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
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рованных
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ческих
линиях

Разработка
новых
технологических
решений,
технологий,
видов
оборудования,
средств
автоматизации  и
механизации
производства  и
новых  видов
продуктов
питания  из
растительного
сырья  в  целях
обеспечения
конкурентоспосо
бности
производства  в
соответствии  со
стратегическим
планом  развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский
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Разработка
новых
технологических
решений,
технологий,
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оборудования,
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механизации
производства  и
новых  видов
продуктов
питания  из
растительного
сырья  в  целях
обеспечения
конкурентоспосо
бности
производства  в
соответствии  со
стратегическим
планом  развития
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Разработка
проектных
предложений,
бизнес-планов  и
технико-экономи
ческих
обоснований
реализации
проектов  нового
строительства,
реконструкции
или
модернизации
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
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растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Разработка
проектных
предложений,
бизнес-планов  и
технико-экономи
ческих
обоснований
реализации
проектов  нового
строительства,
реконструкции
или
модернизации
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
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продуктов
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растительн
ого  сырья
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Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Разработка
проектных
предложений,
бизнес-планов  и
технико-экономи
ческих
обоснований
реализации
проектов  нового
строительства,
реконструкции
или
модернизации
производства
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Подбор
существующего
технологическог
о  оборудования
для
совершенствован
ия
существующих
производств  и
реализации
новых
технологических
решений  в  целях
оптимизации
технологическог
о  процесса
производства
продуктов  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий
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ПС 22.003
Специалис
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продуктов
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растительн
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Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
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продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
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рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Подбор
существующего
технологическог
о  оборудования
для
совершенствован
ия
существующих
производств  и
реализации
новых
технологических
решений  в  целях
оптимизации
технологическог
о  процесса
производства
продуктов  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Разработка
новых  методик
проведения
исследований
свойств  сырья,
полуфабрикатов
и  готовой
продукции,
позволяющих
создавать
современные
информационно-
измерительные
комплексы  для
проведения
контроля
качества
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
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технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Разработка
новых  методик
проведения
исследований
свойств  сырья,
полуфабрикатов
и  готовой
продукции,
позволяющих
создавать
современные
информационно-
измерительные
комплексы  для
проведения
контроля
качества
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
ПК-П1   Способен  проводить
комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский
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Разработка
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создавать
современные
информационно-
измерительные
комплексы  для
проведения
контроля
качества
продуктов
питания  из
растительного
сырья  на
автоматизирован
ных
технологических
линиях

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики

Проведение
патентных
исследований  и
определение
показателей
технического
уровня
проектируемых
объектов
технологии  и
продукции  с
целью
оформления
заявок  на
изобретения  и
промышленные
образцы  и
патентных
документов  по
результатам
разработки
новых
технологических
решений,
технологий  и
новых  видов
продуктов
питания  из
растительного
сырья

ОПК-1   Способен  разрабатывать
эффективную  стратегию,
инновационную  политику  и
конкурентоспособные  концепции
предприятия
ОПК-2   Способен  разрабатывать
мероприятия  по
совершенствованию
технологических  процессов
производства  продукции
различного назначения
ОПК-3  Способен оценивать риски
и  управлять  качеством  путем
использования  современных
методов  и  разработки  новых
технологических решений
ОПК-4   Способен  использовать
методы  моделирования  продуктов
питания  из  растительного  сырья  и
проектирования  технологических
процессов производства продукции
различного назначения
ОПК-5   Способен  проводить
научно-исследовательские  и
научно-производственные  работы
для  комплексного  решения
приоритетных  технологических
задач
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оформления
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промышленные
образцы  и
патентных
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результатам
разработки
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решений,
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новых  видов
продуктов
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растительного
сырья ПК-П1   Способен  проводить

комплексные  научно-  технические
исследования  полного
инновационного  цикла  в  области
прогрессивных  технологий
хранения,  моделирования  и
производства  перспективных
продуктов  здорового  питания  из
растительного сырья

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П2   Способен  к
стратегическому  планированию
развития  производства  продуктов
питания  из  растительного  сырья  в
соответствии  с  государственной
политикой российской федерации в
области  здорового  питания
населения  на  основе  проведенных
научных исследований

Научно-исс
ледовательс
кий

ПК-П3   Способен  к  разработке  и
внедрению  современных  методов
риск-ориентированного управления
системами интегрального контроля
показателей  качества  и
безопасности  продовольственного
сырья  и  пищевых  продуктов  с
учетом  экологической
безопасности

Технологич
еский

ПК-П4    способен  к  разработке
инновационных проектов в области
маркетинговой  поддержки
производства продуктов питания из
растительного сырья и обеспечения
условий  для  производства
конкурентоспособных  продуктов
здорового  питания,
способствующий  замещению
импорта

Технологич
еский

ПК-П5   Способен  использовать
цифровые  технологии  и
инструменты  работы  с
информацией  для  удовлетворения
личных,  образовательных  и
профессиональных  потребностей,
коллективной  работы  в  цифровой
среде,  учитывая  основы
безопасности,  этические  и
правовые  нормы,  в  том  числе
создание  алгоритмов  и  программ,
пригодных  для  практического
применения,  и  навыков
использования  и  освоения  новых
цифровых  технологий  в  области
профессиональной деятельности
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ПС 22.003
Специалис
т  по
технологи
и
продуктов
питания  из
растительн
ого сырья

Код E
Стратегиче
ское
управлени
е
развитием
производст
ва
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Код E/01.7
Разработка
новых
технологи
й
производст
ва  новых
продуктов
питания  из
растительн
ого  сырья
на
автоматизи
рованных
технологи
ческих
линиях

Проведение
патентных
исследований  и
определение
показателей
технического
уровня
проектируемых
объектов
технологии  и
продукции  с
целью
оформления
заявок  на
изобретения  и
промышленные
образцы  и
патентных
документов  по
результатам
разработки
новых
технологических
решений,
технологий  и
новых  видов
продуктов
питания  из
растительного
сырья

ПК-П6   Способен  к  научному
обоснованию,  совершенствованию
и разработке технологий продуктов
для  функционального,
специализированного  и
персонализированного  питания,
основанных  на  современных
принципах  биотехнологий  и
биоэтики
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IV. КАРТЫ КОМПЕТЕНЦИЙ, ФОРМИРУЕМЫХ ОПОП

Универсальные компетенции

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
УК-1  Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 
системного подхода, вырабатывать стратегию действий

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

УК-1 УК-1.1 Анализирует проблемную ситуацию как систему, выявляя ее составляющие 
и связи между ними
УК-1.2 Осуществляет поиск вариантов решения поставленной проблемной 
ситуации на основе доступных источников информации
УК-1.3 Определяет в рамках выбранного алгоритма вопросы (задачи), подлежащие 
дальнейшей разработке. Предлагает способы их решения
УК-1.4 Разрабатывает стратегию достижения поставленной цели как 
последовательность шагов, предвидя результат каждого из них и оценивая их 
влияние на внешнее окружение планируемой деятельности и на взаимоотношения 
участников этой
деятельности
УК-1.5 Выбор методов критического анализа, адекватных проблемной ситуации
УК-1.6 Разработка и обоснование плана действий по решению проблемной 
ситуации
УК-1.7 Выбор способа обоснования решения (индукция, дедукция, по аналогии) 
проблемной ситуации

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
УК-2  Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 
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УК-2 УК-2.1 Разрабатывает концепцию проекта в рамках обозначенной проблемы, 
формулируя цель, задачи, актуальность, значимость, ожидаемые результаты и 
возможные сферы их применения
УК-2.2 Способен видеть образ результата деятельности и планировать 
последовательность шагов для достижения данного результата
УК-2.3 Формирует план-график реализации проекта в целом и план контроля его 
выполнения
УК-2.4 Организует и координирует работу участников проекта, способствует 
конструктивному преодолению возникающих разногласий и конфликтов, 
обеспечивает работу команды необходимыми ресурсами
УК-2.5 Представляет публично результаты проекта (или отдельных его этапов) в 
форме отчетов, статей, выступлений на научно-практических семинарах и 
конференциях
УК-2.6 Предлагает возможные пути (алгоритмы) внедрения в практику результатов 
проекта (или осуществляет его внедрение)

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
УК-3  Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 
стратегию для достижения поставленной цели

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

УК-3 УК-3.1 Вырабатывает стратегию сотрудничества и на ее основе организует работу 
команды для достижения поставленной цели
УК-3.2 Учитывает в своей социальной и профессиональной деятельности 
интересы, особенности поведения и мнения (включая критические) людей, с 
которыми работает/взаимодействует, в том числе посредством корректировки своих 
действий
УК-3.3 Обладает навыками преодоления возникающих в команде разногласий, 
споров и конфликтов на основе учета интересов всех сторон
УК-3.4 Предвидит результаты (последствия) как личных, так и коллективных 
действий
УК-3.5 Планирует командную работу, распределяет поручения и делегирует 
полномочия членам команды. Организует обсуждение разных идей и мнений
УК-3.6 Выбор стиля управления работой команды в соответствии с ситуацией 
УК-3.7 Презентация результатов собственной и командной деятельности
УК-3.8 Оценка эффективности работы команды
УК-3.9 Выбор стратегии формирования команды и контроль её реализации
УК-3.10 Контроль реализации стратегического плана команды

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
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УК-4  Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на 
иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

УК-4 УК-4.1 Демонстрирует интегративные умения, необходимые для написания, 
письменного перевода и редактирования различных академических текстов 
(рефератов, эссе, обзоров, статей т.д.)
УК-4.2 Представляет результаты академической и профессиональной деятельности 
на различных научных мероприятиях, включая международные
УК-4.3 Демонстрирует интегративные умения, необходимые для эффективного 
участия в академических и профессиональных дискуссиях
УК-4.4 Выбор психологических способов оказания влияния и противодействия 
влиянию в процессе академического и профессионального взаимодействия
УК-4.5 Представление результатов академической и профессиональной 
деятельности на публичных мероприятиях
УК-4.6 Ведение академической и профессиональной дискуссии на государственном 
языке РФ и/или иностранном языке
УК-4.7 Выбор стиля делового общения применительно к ситуации взаимодействия, 
ведение деловой переписки

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
УК-5  Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного 
взаимодействия

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

УК-5 УК-5.1 Адекватно объясняет особенности поведения и мотивации людей 
различного социального и культурного происхождения в процессе взаимодействия с 
ними, опираясь на знания причин появления социальных обычаев и различий в 
поведении людей
УК-5.2 Владеет навыками создания недискриминационной среды взаимодействия 
при выполнении профессиональных задач
УК-5.3 Выбор способа преодоления коммуникативных, образовательных, 
этнических, конфессиональных барьеров для межкультурного взаимодействия при 
решении профессиональных задач

Подготовлено в системе 1С:Университет  (000000089)



УК-5.4 Выбор способа поведения в поликультурном коллективе при конфликтной 
ситуации

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
УК-6  Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы 
ее совершенствова-ния на основе самооценки

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип компетенции: Универсальные компетенции   Уровень высшего образования: Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

УК-6 УК-6.1 Находит и творчески использует имеющийся опыт в соответствии с 
задачами саморазвития
УК-6.2 Самостоятельно выявляет мотивы и стимулы для саморазвития, определяя 
реалистические цели профессионального роста
УК-6.3 Планирует профессиональную траекторию с учетом особенностей как 
профессиональной, так и других видов деятельности и требований рынка труда
УК-6.4 Оценка собственных (личностных, ситуативных, временных) ресурсов, 
выбор способов преодоления личностных ограничений на пути достижения целей
УК-6.5 Оценка требований рынка труда и образовательных услуг для выстраивания 
траектории собственного профессионального роста
УК-6.6 Оценка собственного ресурсного состояния, выбор средств коррекции 
ресурсного состояния
УК-6.7 Оценка индивидуального личностного потенциала, выбор техник 
самоорганизации и самоконтроля для реализации собственной деятельности

Общепрофессиональные компетенции

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ОПК-1  Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и 
конкурентоспособные концепции предприятия

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Общепрофессиональные  компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 
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ОПК-1 ОПК-1.1 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-1.2 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-1.3 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-1.4 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ОПК-2  Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических 
процессов производства продукции различного назначения

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Общепрофессиональные  компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ОПК-2 ОПК-2.1 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-2.2 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-2.3 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-2.4 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ОПК-3  Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных 
методов и разработки новых технологических решений

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Общепрофессиональные  компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ОПК-3 ОПК-3.1 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
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ОПК-3.2 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-3.3 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ОПК-4  Способен использовать методы моделирования продуктов питания из растительного 
сырья и проектирования технологических процессов производства продукции различного 
назначения

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Общепрофессиональные  компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ОПК-4 ОПК-4.1 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-4.2 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-4.3 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ОПК-5  Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные работы 
для комплексного решения приоритетных технологических задач

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Общепрофессиональные  компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ОПК-5 ОПК-5.1 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-5.2 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-5.3 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
ОПК-5.4 Разработка новых технологий производства новых продуктов питания из 
растительного сырья на автоматизированных технологических линиях
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Профессиональные  компетенции

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П1  Способен проводить комплексные научно- технические исследования полного 
инновационного цикла в области прогрессивных технологий хранения, моделирования и 
производства перспективных продуктов здорового питания из растительного сырья

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П1 ПК-П1.1 Проводит комплексные научно-технические исследования полного 
инновационного цикла в области производства продуктов питания из растительного 
сырья 
ПК-П1.2 Осуществляет исследования в области прогрессивных технологий 
хранения и производства продуктов здорового питания 

ПК-П1.3 Использует практические навыки, позволяющие проводить моделирование 
и кон-струирование продуктов питания из растительного сырья

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П2  Способен к стратегическому планированию развития производства продуктов питания 
из растительного сырья в соответствии с государственной политикой российской федерации в 
области здорового питания населения на основе проведенных научных исследований

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П2 ПК-П2.1 Осуществляет исследования в области производства продуктов питания из 
растительного сырья различного назначе-ния 
ПК-П2.2 Способен к организации и управлению научно-исследовательскими и 
производственно-технологическими работами
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ПК-П2.3 Способен к научному обоснованию и разработке технологий продуктов 
здорового питания, основанных на современных принципах пищевой 
комбинаторики 

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П3  Способен к разработке и внедрению современных методов риск-ориентированного 
управления системами интегрального контроля показателей качества и безопасности 
продовольственного сырья и пищевых продуктов с учетом экологической безопасности

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П3 ПК-П3.1 Способен к разработке, внедрению и поддержанию систем менеджмента 
качества и безопасности пищевой продукции 
ПК-П3.2 Владеет навыками управления систем интегрального контроля показателей 
качества и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов  
ПК-П3.3 Способен к координации производственной деятельности в соответствии с 
учетом риск-ориентированного мышления и принципов защиты окружающей среды 

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П4   способен к разработке инновационных проектов в области маркетинговой поддержки 
производства продуктов питания из растительного сырья и обеспечения условий для 
производства конкурентоспособных продуктов здорового питания, способствующий 
замещению импорта

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П4 ПК-П4.1 Решает задачи по разработке инновационных проектов в области 
маркетинговой поддержки производства продуктов питания из растительного сырья 
ПК-П4.2 Готов к внедрению комплексных технологических решений производства 
продуктов питания из растительного сырья
ПК-П4.3 Владеет навыками обеспечения условий для производства 
конкурентоспособных продуктов здорового питания
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КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П5  Способен использовать цифровые технологии и инструменты работы с информацией 
для удовлетворения личных, образовательных и профессиональных потребностей, 
коллективной работы в цифровой среде, учитывая основы безопасности, этические и правовые 
нормы, в том числе создание алгоритмов и программ, пригодных для практического 
применения, и навыков использования и освоения новых цифровых технологий в области 
профессиональной деятельности

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П5 ПК-П5.1 Использует современные цифровые технологии и инструменты работы с 
различной информацией личного, образовательного и профессионального 
характера
ПК-П5.2 Применяет новые цифровые технологии в области профессиональной 
деятельности
ПК-П5.3 Владеет навыками со-здания алгоритмов и программ для практического 
применения

КАРТА КОМПЕТЕНЦИИ
Шифр и название КОМПЕТЕНЦИИ:
ПК-П6  Способен к научному обоснованию, совершенствованию и разработке технологий 
продуктов для функционального, специализированного и персонализированного питания, 
основанных на современных принципах биотехнологий и биоэтики

1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КОМПЕТЕНЦИИ

Тип  компетенции:  Профессиональные   компетенции    Уровень  высшего  образования:
Магистратура

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ

Ком- 
петенция     Индикаторы достижения компетенции 

ПК-П6 ПК-П6.1 Готов к научному обоснованию, совершенствованию и разработке 
технологий продуктов для функционального, специализированного и 
персонализированного питания 
ПК-П6.2 Владеет навыками по разработке продукции с заданными качественными 
характери-стиками
ПК-П6.3 Осуществляет разработку технологий продуктов питания, с учетом 
принципов биотехнологий и биоэтики
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